
Bauknecht indukƟonsglas-keramik 
kogeplade - BS 2677C AL Denne elektriske 
Bauknecht kogeplade har: elegant teknologi, der 
opvarmer panden, ikke kogelavningen, hvilket 
reducerer energifordelingen og giver perfekte 
madlavningsresultater. (4 + 0) 
madlavningsområder. Elektrisk strømforsyning. 4 
indukƟonsringe. Absolut alsidighed med 
FlexiCook-teknologi: kombiner flere bluser Ɵl 
større kogezoner Ɵl gryder og pander i enhver 
størrelse. InnovaƟve skyderkontroller, der gør 
det nemt og effekƟvt at finjustere varmen i hvert 
køkkenområde. Og det er også nemt at gøre 
rent. 

Flexi Duo 
Ved at akƟvere det verƟkale Flexi Duo-område med to ovale 
spoler kan du flyƩe din gryde eller pande fra den ene spole Ɵl 
den anden på flex-området og bevare samme varmeniveau. 
AlternaƟvt kan du Ɵlberede dine reƩer i den fleksible zone med 
to gryder ad gangen eller med en stor gryde, der dækker hele 
overfladen. 

MyMenu 
Bauknechts nye indukƟonskogeapparater giver dine 
madlavningsevner mulighed for at skinne, så du kan 
prøve nye muligheder takket være My Menu, de 
forudindsƟllede automaƟske funkƟoner, der er 
Ɵlgængelige i hver kogezone. At bruge Min menu via 
den intuiƟve skærm er meget hurƟgt og nemt: eŌer 
du har valgt den ønskede funkƟon, sæƩer apparatet 
automaƟsk den rigƟge Ɵlberedningstemperatur Ɵl din 
ret. At opnå gode madlavningsresultater og undgå 
uƟlsigtede forbrændinger, mad der sidder fast og 
spild energi er meget nemt takket være de fire 
automaƟske funkƟoner i My Menu: Smeltning, 
Langsom Ɵlberedning, Kogning og Hold varm. 

FlexiCook 
Variable kogeplader. Dine kogekoge er nu lige så 
variable som alsidigheden af dine yndlingsreƩer. 
Oplev fordelene ved variable kogekogeapparater med 
FlexiCook-funkƟonen: Nu kan du varme to gryder 

med forskellige temperaturer på ét kogeplade, bruge 
forbindelsen mellem to kogekoge Ɵl at lave et ekstra stort 
kogeplade med ensartet temperatur eller flyƩe gryder inden for 
Flexizonen, fordi indsƟllingerne overføres, og brofunkƟonen 
deakƟveres. Maksimal fleksibilitet for størst mulig 
madlavningsglæde. 

Booster 
I en fart. Lav te, lav pasta eller server arƟskokker. 
Nogle gange skal Ɵngene ske hurƟgt. Takket være 
boosterfunkƟonen når din kogeplade hurƟgt den 

ønskede temperatur. 
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Smeltefase 
Smelter uden et vandbad. Smelt din mad direkte på 
komfuret – uden brug af vandbad. IndukƟons- og 
glaskeramiske kogeapparater gør deƩe muligt og 
holder gryden ved en konstant temperatur på ca. 35 

°C. 
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